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Hinweis: Das Dokument zuerst herunterladen. Alle Kriterien sind Pflichtkriterien. Sollten Sie bestimmte 
Kriterien nicht erfüllen können, ist dies entsprechend darzulegen (nicht relevant, weil).

Name des Betriebs: 

Ansprechpartner*in: 

Anschrift (Straße, Hausnummer, PLZ, Ort): 

Telefonnummer: E-Mail:

Bitte Zutreffendes ankreuzen (Mehrfachnennungen möglich, z.B. wenn Museum mit 
Café, dann “Museen” UND “Café” ankreuzen) 

❏ Wellness/Spa

❏ Erlebnis-/ Spaßbad

❏ Freibäder

❏ Freizeitparks

❏ Museen, Galerien, Ateliers

❏ Bühnen (Kino/Theater)

❏ Anbieter für Gruppenevents

❏ Gärten- und Parkanlagen

❏ Handwerk, Manufakturen

❏ Sportboothäfen, Marinas

❏ Einzelhandel

❏ TI, Besucherzentren

Sonstiges_______________________

❏ Hotels

❏ Pensionen

❏ Ferienwohnung

❏ Ferienhaus

❏ Kinder- und Jugendunterkünfte

❏ Campingplätze

❏ Ausflugsschifffahrt

❏ Bootsvermietung

❏ Floßvermietung

❏ Fahrradvermietung

❏ Burgen

❏ Floßtouren

❏ Hausbootvermietung

❏ Reiterhöfe

❏ Tagungshotels

❏ Café/Restaurant

❏ Kneipen/ Bars

❏ Hofläden

❏ Thermen

❏ Schlösser

❏ Golfplätze

❏ Stadtführungen

❏ Natur- und Landschaftsführer

❏ Zoos, Tierparks

❏ Funsport

❏ Vereine/Verbände/Organisationen
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A) Erfassung innerbetrieblicher Maßnahmen

Nr. Kriterium (branchenunspezifisch) Ja nicht relevant, 
weil... 

A1* Die aktuelle SARS-CoV-2-
Eindämmungsverordnung – SARS-
CoV-2-EindV wurde zur Kenntnis 
genommen und umgesetzt. 

A2* Die aktuelle Verordnung zu 
Quarantänemaßnahmen für Ein- und 
Rückreisende zur Bekämpfung des 
SARS-CoV-2-Virus und COVID-19 in 
Brandenburg (SARS-CoV-2-
Quarantäneverordnung - SARS-CoV-2-
QuarV) wurde zur Kenntnis genommen 
und umgesetzt. 

A3* Die Gefährdungsbeurteilung im 
Rahmen des Arbeitsschutzstandards 
SARS-CoV-2– der 
Berufsgenossenschaft ist auf den 
Betrieb angepasst und wird 
entsprechend umgesetzt. Psychische 
Risiken sind bekannt. 

Gastgewerbe 

Nahrungsmittel- und 
Getränkeindustrie 

Bäder 

A4* Ein betrieblicher Pandemieplan SARS-
CoV-2-Pandemie ist erstellt und wird 
entsprechend kommuniziert. Siehe 
auch 10 Tipps. 

A5* Die technische Inbetriebnahme und die 
Wartung der technischen Geräte ist 
nach aktuellen Richtlinien gesichert. 
(Hinweis: Nur falls im Betrieb vorhanden) 

Schankanlagen 

Heizstrahler 

Erhebungsbogen (Stand 29.01.2021)

spezifische 
Informationen für

https://bravors.brandenburg.de/verordnungen/sars_cov_2_quarv
https://publikationen.dguv.de/widgets/pdf/download/article/3901
https://publikationen.dguv.de/widgets/pdf/download/article/3901
https://medien.bgn.de/index.php?catalog=BGN_GefBU_Corona_Gastgewerbe
https://medien.bgn.de/index.php?catalog=BGN_GefBU_Corona_Nahrungsmittel-_und_Getraenkeindustrie
https://medien.bgn.de/index.php?catalog=BGN_GefBU_Corona_Nahrungsmittel-_und_Getraenkeindustrie
https://publikationen.dguv.de/regelwerk/publikationen-nach-fachbereich/gesundheitsdienst-und-wohlfahrtspflege/baeder/3836/fbwoges-002-zusaetzliche-informationen-zum-arbeitsschutz-beim-betrieb-von-baedern-hallen-freibaeder?c=182
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F604574&eID=sixomc_filecontent&hmac=7781ef86cb2767a676dc41262b4e26b20a1c897d
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Belehrung_Pandemieplan_neu.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Belehrung_Pandemieplan_neu.pdf
https://publikationen.dguv.de/praevention/publikationen-zum-coronavirus/2054/10-tipps-zur-betrieblichen-pandemieplanung
https://publikationen.dguv.de/widgets/pdf/download/article/3829
https://www.bgn-branchenwissen.de/daten/bgn/dokumente/gas_terass.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/verordnungen-land-brandenburg/
https://bravors.brandenburg.de/verordnungen/sars_cov_2_quarv
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Nr. Kriterium (branchenunspezifisch) Ja nicht relevant, 
weil... 

A6* Die BGN-lüftungstechnischen 
Empfehlungen werden umgesetzt. 

Gastgewerbe 

Arbeitsräume 

A7* Ein Konzept für die Neuorganisation der 
Arbeitsabläufe in den unterschiedlichen 
Abteilungen wurde erstellt und wird 
entsprechend umgesetzt. Die 
entsprechenden Änderungen wurden 
und werden an die Mitarbeiter*innen 
kommuniziert. 

A8* Ein Schulungskonzept in Bezug auf das 
Infektionsgeschehen für die Mitarbeiter 
wurde erstellt und kommuniziert. 

Präsentation zur 
Mitarbeiterschulung 

A9* Hygieneprodukte und entsprechende 
Hilfsmittel sind nach dem betrieblichen 
Hygienekonzept vorhanden. 

Hotel- und Gastgewerbe 

Veranstaltungen 

Touristinformationen 
Ferienwohnung/
Ferienhaus 

Campingplätze 
Jugendherbergen 

Bauernhof-Urlaub 

Kanutourismus 

Freizeitparks 

Gästeführer 

Freizeitbäder/Thermen 

Museen 

Veranstaltungen in
Museen 

Erhebungsbogen (Stand 29.01.2021)

spezifische 
Informationen für

https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F657081&eID=sixomc_filecontent&hmac=79d5b0a9b9a9eb06786a96a88b70172a36546355
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F657081&eID=sixomc_filecontent&hmac=79d5b0a9b9a9eb06786a96a88b70172a36546355
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F657081&eID=sixomc_filecontent&hmac=79d5b0a9b9a9eb06786a96a88b70172a36546355
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F605099&eID=sixomc_filecontent&hmac=a09d253f631bb8c02f9d61ab90723e73b58ea495
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F656402&eID=sixomc_filecontent&hmac=c28bd33db2e8e9bc677e25b3a8dc46e59f5be8e6
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Belehrung-Coronaregeln_neu.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Belehrung-Coronaregeln_neu.pdf
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F604956&eID=sixomc_filecontent&hmac=d9b2786fda788a6ee7df825641f981355b757895
https://www.dehoga-corona.de/fileadmin/Corona-Daten/Wiedereroeffnung/Corona-Infektionsschutz_in_Gastronomie_und_Hotellerie-Mitarbeiterbelehrung.pptx
https://www.dehoga-corona.de/fileadmin/Corona-Daten/Wiedereroeffnung/Corona-Infektionsschutz_in_Gastronomie_und_Hotellerie-Mitarbeiterbelehrung.pptx
https://www.ihk-ostbrandenburg.de/blueprint/servlet/resource/blob/4788866/6775189a3ac5239abe88f1ed1eaad6a3/vorlage-zur-erstellungen-eines-schutz-und-hygienekonzept-im-unternehmen-data.pdf
https://www.ihk-ostbrandenburg.de/blueprint/servlet/resource/blob/4788866/6775189a3ac5239abe88f1ed1eaad6a3/vorlage-zur-erstellungen-eines-schutz-und-hygienekonzept-im-unternehmen-data.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/vorlage-hygienekonzept-fuer-gastronomiebetriebe-mit-beispielen-word-datei-__003_.pdf
https://mwfk.brandenburg.de/sixcms/media.php/9/Handreichung_Hygiene.pdf
https://docs.google.com/document/d/1BSkIvlpWXmb6tga2YsKCK_rHDShFCHftKfS9ndnvTH8/edit#heading=h.duqcrsgyctjs
https://docs.google.com/document/d/13KUy9VWyDxU8gThN0LtoLzlz-6oyG3Fsk2qPQjDGgYI/preview?pru=AAABcjGQOSU*zowz4oeplK_aEGZTdYT1ww
https://www.bvcd.de/fileadmin/bvcd/Mitgliederinformation/Corona/28042020_Massnahmen_fuer_die_Wiedereroeffnung_von_Campingplatz-_und_Wohnmobilstellplaetzen_final.pdf
https://www.deutschertourismusverband.de/fileadmin/Mediendatenbank/Upload_PDFs/Leitfaden_Hygienemanagement.pdf
https://www.deutschertourismusverband.de/fileadmin/Mediendatenbank/Upload_PDFs/BMAS_sars-cov-2-arbeitsschutzstandard_200423.pdf
https://www.deutschertourismusverband.de/fileadmin/Mediendatenbank/Upload_PDFs/BVK_Massnahmen_Kanu_200428.pdf
https://www.deutschertourismusverband.de/fileadmin/Mediendatenbank/Upload_PDFs/DTV_Fachexpertise_Freizeitparks_.pdf
https://www.bvgd.org/wp-content/uploads/2020/05/Empfehlungen-f%C3%BCr-die-Wiederaufnahme-von-G%C3%A4stef%C3%BChrungen_-002.pdf
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A10** Rückversicherung bei den 
Lieferanten. Im Kontakt mit den 
Lieferanten werden die Sicherheits-
maßnahmen laut der aktuellen 
Eindämmungsverordnung auf dem 
Betriebsgelände eingehalten. 
(Hinweis: Nur relevant bei Lieferantenkontakt)

A11* Es liegt ein betriebliches HACCP-
Konzept (Hazard Analysis and Critical 
Control Points = Risiko-Analyse 
Kritischer Kontroll-Punkte) vor.     
(Hinweis: Nur für Gastronomie) 

B) Erfassung gästebezogener Maßnahmen

Nr. Kriterium (branchenunspezifisch) Ja nicht relevant, 
weil... 

B1** Ein Kommunikationskonzept für die 
Gäste/Kunden wurde erstellt und wird 
entsprechend umgesetzt 

Gastronomie 

Gastronomie - 
Beispiele 

Handel 

Hotel- & Gastgewerbe 

Erhebungsbogen (Stand 29.01.2021)

Nr.  Kriterium (branchenunspezifisch) Ja nicht relevant, 
weil... 

spezifische 
Informationen für 

spezifische 
Informationen für 

Handlungshilfe 
bei Lieferantenkontakt

https://www.dehoga-corona.de/auflagen-praxishilfen/dehoga-vorlagen-und-muster/gaestekommunikation/
https://www.bgn.de/?storage=3&identifier=%2F656687&eID=sixomc_filecontent&hmac=564a20a0e248723baa98e0babdbcf9a5a1a8c6f0
https://www.bgn-branchenwissen.de/daten/bgn_gast/struktur/gast_6_corona.htm
https://www.bgn-branchenwissen.de/daten/bgn_gast/struktur/gast_6_corona.htm
https://www.bghw.de/die-bghw/faq/faqs-rund-um-corona/spezielle-fragen-fuer-beschaeftigte-im-handel-und-in-der-warenlogistik/best-practice-beispiele
https://www.dehoga-corona.de/auflagen-praxishilfen/dehoga-vorlagen-und-muster/icons-checklisten-formulare-wegeleitsysteme/
https://www.metro.de/service/etraining/haccp
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Lieferantenbestaetigung_neu.pdf
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Nr. Kriterium (branchenunspezifisch) Ja nicht relevant, 
weil... 

B2* Es erfolgt eine Registrierung der 
Gäste/Kunden (Registrierung zur 
Rückverfolgung bei Krankheitsfällen 
durch das Gesundheitsamt).  

Sollten Sie
“Check In 
Brandenburg” 
verwenden, bitte 
kreuzen Sie dies 
an.

B3** Es wird ein Kontakt für coronaspezifische 
Rückfragen auf der Webseite genannt. 

B4** Auf dem Webauftritt wird tagesaktueller 
Sicherheitscontent für den Gast/Kunden 
zur Verfügung gestellt oder verlinkt. Eine 
kurze Übersicht zu relevanten Inhalten 
finden Sie hier. 

Anmerkung: 

*gesetzlich verpflichtende Kriterien

**nicht gesetzlich verpflichtend, aber auf Basis des Erhebungsbogens gast-/kundenrelevant 

Mit nachfolgender Unterschrift bestätige ich die Richtigkeit der Angaben im Erhebungsbogen 
und versichere diese nach bestem Wissen und Gewissen und wahrheitsgetreu gemacht zu 
haben. Ich verpflichte mich, die Kriterien immer gemäß den aktuellen gesetzlichen Vorgaben zu 
erfüllen: 

__________________________________________________________________________________________ 

Ort, Datum                                                                                               Unterschrift Geschäftsführung 
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spezifische 
Informationen für 

https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Merkblatt-Gaesteregistrierung_neu.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Merkblatt-Gaesteregistrierung_neu.pdf
http://www.check-in-brandenburg.de/
http://www.check-in-brandenburg.de/
https://tourismus-wegweiser.de/detail/?bl=bb&lang=de
https://tourismus-wegweiser.de/detail/?bl=bb&lang=de
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Factsheet-zum-Sicherheitscontent-.pdf
https://www.tourismusnetzwerk-brandenburg.de/fileadmin/user_upload/Bilder_Dokumente/Clustermanagement/Corona/Gastfreundschaft/Factsheet-zum-Sicherheitscontent-.pdf

	Bild1_af_image: 
	Text10: 
	0: 
	1: 
	2: 
	3: 
	4: 

	Check Box12: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off
	4: Off
	5: Off
	6: Off
	7: Off
	8: Off
	9: Off
	10: Off
	11: Off
	12: Off

	Check Box13: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off
	4: Off
	5: Off
	6: Off
	7: Off
	8: Off
	9: Off
	10: Off
	11: Off
	12: Off

	Check Box14: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off
	4: Off
	5: Off
	6: Off
	7: Off
	8: Off
	9: Off
	10: Off
	11: Off
	12: Off

	Group15: Off
	Text16: 
	Group16: Off
	Text17: 
	Group17: Off
	Text18: 
	Group18: Off
	Group19: Off
	Text19: 
	Text20: 
	Group20: Off
	Group21: Off
	Text21: 
	Text22: 
	Group22: Off
	Text23: 
	Group23: Off
	Text24: 
	Group24: Off
	Text25: 
	Group25: Off
	Text26: 
	Group26: Off
	Text27: 
	Group27: Off
	Check Box28: Off
	Group28: Off
	Text29: 
	Text30: 
	Text31: 
	Group29: Off
	Text32: 
	Text33: 
	Text1: 


